ALLERGEN- & ZUSATZSTOFFLISTE

ZU DEKLARIERENDE ALLERGENE NACH EU-VERORDNUNG

(Anhang Ill a der Richtlinie 2000/13/EG und RL 2006/142/EG von 22. Dezember 2006)

A = Glutenhaltiges Getreide
A-D = Glutenhaltiges Getreide (Dinkel) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A-G = Glutenhaltiges Getreide (Gerste) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A-H = Glutenhaltiges Getreide (Hafer) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A-K = Glutenhaltiges Getreide (Kamut) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A-R = Glutenhaltiges Getreide (Roggen) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
A-W = Glutenhaltiges Getreide (Weizen) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse

B = Krebstiere und Krebstiererzeugnisse
C = Eier und Eierzeugnisse
D = Fisch und Fischerzeugnisse
E = Erdnisse und Erdnusserzeugnisse
F = Soja und Sojaerzeugnisse
G = Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
H = Schalenfriichte sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
H-M Schalenfriichte (Mandel) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
H-H Schalenfriichte (Gemeine Hasel) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
H-W Schalenfriichte (Walnuss) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
H-K Schalenfriichte (Kaschunuss) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
H-P Schalenfriichte (Pecannuss) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
H-Pa Schalenfriichte (Paranuss) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
H-Pi Schalenfriichte (Pistazie) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
H-Q Schalenfriichte (Queenslandnuss) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
H-MAC Schalenfriichte (Macadamia) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
L = Sellerie und Sellerieerzeugnisse
M = Senf und Senferzeugnisse
N = Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
O = Schwefeldioxid und Sulfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg - kg—1 oder 10 mg - I-1, als SO2 angegeben.

P = Lupine (gehort zu Hilsenfruchten)

R = Weichtiere (Schnecken, Muscheln, Tintenfische)

Wir weisen ausdricklich darauf hin, dass alle bei uns verarbeiteten Lebensmittel Spuren
von Allergenen enthalten kénnen.
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ZUSATZSTOFFE

1a) Mit Farbstoff: E 100 - E 180
1b) Azofarbstoff(e)- kann die Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintrachtigen
E 102, E 104, E 110, E 122, E 124, E 129

2a) Konservierungsstoffe E 300 - E 321
2b) Nitrilpokelsalz

3) Antioxidationsmittel E 300 - E 321
4) Geschmacksverstarker
5) Geschwefelt E 220 - E 228
6) geschwarzt E 579, E 585
7) gewachst
8) Phosphat E 338 - E 341, E 450 - E 452

9a) StBungsmittel
9b) StiBungsmittel Saccharin
9c) SiBungsmittel Cyclamat
9d) StBungsmittel Aspartam E 951
9f) StBungsmittel Acesulfam Auf Beschreibung achten!

10) Sulfite
11) Koffeinhaltig
12) Chininhaltig Auf Beschreibung achten!
13) Taurinhaltig Auf Beschreibung achten!
14) Gentechnisch verandert
15) Séduerungsmittel
16) Stabilisatoren
17) Aromen
18) Nattrlich Aromen

*) wird nicht empfohlen fur Kinder, Schwangere, Stillende.

Wir weisen ausdricklich darauf hin, dass alle bei uns verarbeiteten Lebensmittel
Spuren von Allergenen enthalten konnen.
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Glutenhaltiges Getreide

SPARGELTARZAN
Pasta

Veloute
Réucherlachs
BAKED HOLLY
Pizzateig

Mozzarella
Crispmehl
Hollandaise
ASPARTACUS
Pizzateig

Crispmehl
Mozzarella

Fiour de Latte

Pesto

gebratener griiner Spargel
SPARGELSTECHER
Chili Hollandaise

Wein




